
CRUSHI

Μοναδικές τραγανές μπουκιές σε τέσσερις υπέροχες γεύσεις, με τρυφερή καρδιά σούσι και 
εξωτερικά εκπληκτική τραγανή υφή που διατηρείται για τουλάχιστον 3 ώρες μετά το ψήσιμο, χάρη σε 
μια ειδική επικάλυψη που κατέκτησε τον γαστρονομικό κόσμο.

Rock and Roll στην κουζίνα
Ο χρόνος προετοιμασίας του Crushi είναι αντιστρόφως ανάλογος με την απόλαυση που υπόσχεται: 

Αν ψήσετε σε φούρνο (στους 220°C) θα χρειαστείτε 12-14 λεπτά, σε air fryer (στους 200°C) 
θα χρειαστούν  8 λεπτά, ενώ σε κλασική φριτέζα (στους 175°C), θα χρειαστούν 

μόλις 4 λεπτά. Στη συνέχεια, ξεκουράζετε τα Crushi για 5 λεπτά σε 
θερμοκρασία δωματίου πριν κόψετε σε ρολάκια με οδοντωτό μαχαίρι. 
Σερβίρονται με σος επιλογής σας και προαιρετικά διακοσμούνται με 
πέρλες, σαφράν, φύτρες ή ό,τι άλλο υπαγορεύει η φαντασία σας.

Δείτε την πίσω όψη για να μάθετε περισσότερα για τις μπουκίτσες που 
έφεραν την επανάσταση στην παγκόσμια γαστρονομική σκηνή.

ΓΝΩΡΙΣΤΕ ΤΙΣ ΝΕΕΣ ΑΠΙΘΑΝΕΣ 
ΤΡΑΓΑΝΕΣ ΜΠΟΥΚΙΕΣ ΣΟΥΣΙ

Το Crushi προκύπτει από τον συνδυασμό crunchy + 
sushi που σημαίνει τραγανό σούσι. Πρόκειται για το 
σνακ με την πιο απολαυστική πατέντα, που από φέτος 
μπορείτε να βρείτε αποκλειστικά στη VITA EPSILON



Γνωρίστε το Crushi
Ξεκίνησε ως ορεκτικό στο μενού ενός εστιατορίου 
και ακολούθησε η κατοχύρωση της πατέντας του 
σνακ που έγινε σύντομα παγκόσμιο hit! Δοκιμάστε και 
εντάξτε στο μενού σας κι εσείς τις τέσσερις γεύσεις 
που προτείνει ο εμπνευστής των Crushi: 

ΑΠΕΡΙΌΡΙΣΤΗ ΑΠΌΛΑΥΣΗ
Το Crushi, το εντυπωσιακό νέο σνακ που σερβίρεται με 
πολλούς και διαφορετικούς τρόπους είναι εδώ! Απολαύστε 
τις δυνατότητες που προσφέρει γρήγορα, εύκολα και 
απολαυστικά: ως finger fοοd ή tapas σε ένα μπουφέ ή 
catering, ως amuse bοuche ή ορεκτικό σε ένα γεύμα 
υψηλών προδιαγραφών, ή μόνο του ως χορταστικό γεύμα. 
Δεν υπάρχουν όρια στους τρόπους που μπορεί κάποιος να 
σερβίρει τα Crushi. Παραγγείλτε τα δικά σας, εκμεταλλευτείτε 
τα με τη φαντασία σας και ζωγραφίστε ένα πλατύ χαμόγελο 
στα πρόσωπα των πελατών σας.
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ΛΌΓΌΙ ΓΙΑ ΝΑ ΤΑ ΑΓΑΠΗΣΕΤΕ9+ 1

Salmon Supreme 

Παραμένουν τραγανά 

για τουλάχιστον 3 ώρες

Απίθανη γεύση

Μεγάλο περιθώριο κέρδους
Απίστευτη ευκολία 

Ταχύτητα προετοιμασίας

ΔEΝ απαιτείται ειδικός εξοπλισμός

Καινοτομία / πρωτοτυπία
Μηδέν φύρα

Πατενταρισμένο προϊόν

Διατηρείται 12 μήνες στην κατάψυξη

CLASSIC CALIFORNIA

VEGGIE VEGAN

SALMON SUPREME

CHILI ZHRIMPS

Wakame

μους 
Edamame

* εκχύλισμα φυκιού με καυτερή chili sauce

γιαπωνέζικη 

Chili Zhrimps*

Classic California

Veggie Vegan


